Romana Salat Herzen mit Walnlissen und Madeira Dressing
Romarne lettuce hearts with walnuts and Madeira dressing

Beef Tartar ..a la Weinbistro”
Beef tartare .,.a la Weinbistro”

Tempura Garnelen mit asiatischen Dips
Tempura prawns with Asian dips

Lauwarme Kalbszunge mit Senf Vinaigrette und frischem Kren
Luke-warm veal tongue with mustard vinaigrette and fresh horseradish

Rinderkraftbrithe mit Leberknddel oder Griefinockerl
Beef broth with liver dumplings or semolina dumplings

Maronicremesuppe mit Dattelbuchteln
Creamy soup of chestnuts with date pastry

Kirbisrisotto mit Mimolette
Pumpkin risotto with Mimolette cheese

Tagliatelle mit rotem Thai-Basilikum-Pesto und Biiffel-Mozzarella
Tagliatelle with red Thai-basil-pesto and buffalo mozzarella

Alle Preise sind inklusive der gesetzlichen Steuern und Abgaben
The prices include all legal taxes



Pochierter Saibling unter der Tomaten-Senfsaat-Kruste mit Perlgraupen
Poached char under tomato-mustard seed-crust and pearl barley

Gebratenes Neusiedler Zanderfilet mit roten Riben-Linsen
Pan-seared ,Neusiedler” pike perch filet with beet root-lentils

Gebackenes Stubenkiiken mit Erdapfel-Radieschensalat
Fried spring chicken with potato-radish-salad

Geschmorte Kalbsbackerl mit Thymian-Polenta und Wurzelgemiise
Braised veal cheeks with thyme-polenta and root vegetables

Hirschricken mit Rahmkohl und gebackenen Mandelbéllchen
Saddle of venison with cream-cabbage and baked almond dumplings

Kleine Kaseauswahl
Small cheese plate

Dessert vom Wagen
Dessert from the trolley

Couvert € 3,00

3 Gange € 42,00 / Weinbegleitung € 26,00
4 Gange € 53,00 / Weinbegleitung € 32,00
5 Gange € 64,00 / Weinbegleitung € 44,00

3 courses € 42,00 / wine pairing € 26,00
4 courses € 53,00 / wine pairing € 32,00
5 courses € 64,00 / wine pairing € 44,00

Alle Preise sind inklusive der gesetzlichen Steuern und Abgaben
The prices include all legal taxes



